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Quels sonl les ovonloges de lo
Z6odrolollon por conflnemenr?
Whol ore lhe be efils oI conloined
zeodrolion?

Le premier avantage est celui d'un s6chage tres
doux e temperature ambiante mais plus rapide et
surtout qui pr6serve les qualites organoleptiques et
Ies propri6t6s des principes actifs du produit. Les
examens microbiologiques r6alis6s sur du yaourt ou
des levures 260drat6s d6montrent les capacit6s de
cette technique a maintenir ces micro-organrsmes
en vie. Les autres avantages sont de nature
6conomique et 6cologique.
The {irsl odvontoge is o soft drying process ol t con)
lempetotute but fostet which obove oll prcser res lhe
orgonoleptic quolities ond properlies of lhe pr ctCLtct s

oclive inq edienls i^,icrcbiologi.ol lesls perfc,rmed
on zt:<tdtitlecl ,,agurl at ,,ecJsl hcve demonsnaled lhe
copobility af this technique la mctinloin lhese rnicro.
otooritns olivet. ()lltr odvonlog,es ore econotnit oncl
eco/ogico/ ones

Pourquoi esl-ce une technique
6cologlque?
Why is it on eco-friendly technology?

Le z6odrateur ne fait intervenir aucun solvant
ni aucun fluide frigorigene (Fr6on ou CFC). Les
zeolithes sont, a I'origine, des argiles que I'on
trouve dans la nature. Leur propri6t6 d'absorber
l'eau gst naturelle et les zeolithes sont recycl6es
pour 6tre a nouveau employ6es dans le z6odratgur.
Le s6chage consomme 6 kW par litre d'eau gxtrait
contre 19,7 kW pour la mCme op6ration par
lyophilisation. C'est donc une technique qui ne
produit pas de d6chet, consomme peu d'energie et
qui ne transrorme pas la matiere d'origine.
The zeodrolor does no! require lhe use ony solvenl
or refrigeronl (Freon or CfC]. Zeolites ore, originolly,
cloys found in noture. Their woter obsorbing
properfies ore nolurol ond zeoliles ore recycled
lo be used agoin in the zeodrolor. The energy
consumplion during o drying process is ol 6 kW per
lltre of odsorbed woler ogainsl 19.7 kW for lhe sone
aperolion by lyophilisotion. So il's o technique lhot
produces no wesle, consumes liltle power ond does
nal tronsfa! n lhe source moleriol.

Fr

Les domaines d'applications sont vastes, tout d'abord
l'industrie agroalimentaire.
J'ai test6 ce poc6de sur toutes sortes de produits
alimentaires, les aromates bien s0r, mds aussi les fruits,
les l6gumes, des champignons comme les cCpes,
tous ont gard6 une qualit6 gustative remarquable.
DerniCrcment, j'ai meme pr6par6 des repas deshydrates
pour mon tils qui est un adepte du lrekking.
La cosmetique et la parfumerie naturelles sont egabment
susceptibles d'employer ce proc6d6. J'ai essay6 la
technique sur des fl€urs et diverses matidres parfumantes
que j'ai soumis a l'analyse d'experts parfumeurs. Et
la encore les parfums sont remarquablement bien
pr6serv6s. La parfaite conservation des principes actifs
permet 6galement d'envisager des applications dans les
domaines de la parapharmacie et de la nutraceutique.
The opplicotion oreos o,e vety brood, to slort with lhe food

t hove tested this process oi qll sorts ol foods, herbs o[
course, bul olso fruits, vegetobles, mushroons like ceps, oll
of lhen kept ottlstonding guslotive quctlifies. Lolely, I even
prepored dehydroted meols for my son who is o hek fon.
This process is olso ideal for noturo! cosmefics ond
perfunery. I hove lried lhis process on flowers ond vorious
perfume noteriols kot I then subnircd ro the opproisctl
of experl perfumers. And once ogoin flovcurs ore
remorkobly well preserved. The perfecl preservolion ol
oclive ingredienls moke il possible lo olso consider some
opplicotions in lhe poroplwrmocy ond nurroceulicols.

Quels sonl les Eoiels de Zardry+Plus?
Whol ore lhe projecls Z6odry+Plus?

Actuellement, nous n'avons d6velopp6 que des machines
de petites (3kg d'eau par cycle) et moyennes capacit6s
( 1 00 kg d'eau par cycle) destinees soit a la recherche
soit a des petites entreprises innovantes. Nous avons
l'intention de construire des 6quipements de plus grande
capacit6. Dans un avenir plus proche, nos projets se
tournent vers des joint-vg ures notamment au Canada
et en lnde. J'ai 6galement le projet de travailler avec des
chercheurs malgaches sur la production de m6dicaments
issus de la mddecine traditionnelle locale.
Curren y, we hove only developed mochines wih smoll
(3 kg of woler per cycle) ond medion copocity llO0 kg of
woler per cycle) meonl eit'her for reseorch or for innovaive
srnol! busioesses. We intend to build lceet copdcily
eqlipments. lo o neorer fulure, orr proiecls concern ioinl
venlures porticolorly in Conado ond indic. / o/so /rov-.
plons ta work wilh reseorchers in Modogoscor fot lhe
producfion of drugs derived {ron ihe loco! tr<,dilional
,nedicine.

I Expression co"-etiqr.ii'Og L,4ail Jurn

Quels sonl les domoines d'opplicotion
de ce proc6d6?
Whol ore lhe oreos ot opplicqtion o, lhis
process?



Prcrile / ?roIil HESEARCH

n'y ait jamais persd ,, avoue sin-
cdrement Domin ique Boutaud.
Pourtant, il a fallu quatre ann6es de
recherches obsessionnelles a cet
ancien patissier chocolatier adepte
de laqualit6, quia ceuvr6 pour Fau-

chon et aux cot6s de Lenotre, pour

trouver la solution a la question qui

lui a toujours trott6 dans la tete :

< comment retirer I'eau sans en-
dommager la qualit6? .. En 2OO4,

il d6pose son brevet et un v6ritable
combat commence pour trouver les

londs n6cessaires a la construc-
tion du z6odrateur. La course aux

finances dure trois ans avant que

Dominique Boutaud ne trouve son
premier partenaire rSerail, un fa-
bricant de lyophilisateurs, et qu'ils
donnent naissance e la soci6te
Z6odry+Plus en 2008. Un an plus

tard, son cr6ateur reqoit la m6-
daille d'Or au Salon lnternational
des inventions de Gendve. L'ann6e
suivante, le com t6 d'Expertise
Scientifique du P6le de comp6titi-
vit6 de la Cosmetic Valley labellise
le projet Zeodry+Plus. Les z60dra-
teurs font Ieur entr6e dans les la-

boratoires de recherche fondamen
tale et commencent A se vendre.
Et depuis trois mois, un nouveau
partenaire a fait son entr6e dans
l'aventure : Megtech, sp6cialiste
des machines destin6es al l'impri-
merie. Z6odry+Plus s'installe donc
dans un nouvel environnement in-
dustriel avec des projets plein les

tiroirs... t
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the glolral n,orma'ron on cosnetics & lraorances N4ay / June
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